PROJECCO

I Scavi & Ray Prosecco® 0,11 4,90 €
8 Scavi & Ray Prosecco® 0,21 9,80 €

¥ Scavi & Ray Prosecco® 0,75129,90 €

Italien, trocken und feinperlig

Prosecco auf Eis® 011 490€
Prosecco + Orangensaft® 0,11 5,90€
Prosecco + Maracujasaft>>’© 0,11 5,90 €

NEN YOr! ThSS
WeiBwein

Pinot Grigio IGT°
Trocken, Venetion
Elegante Frucht, ausbalancierte Séure und
Aromen von Zitrusfriichten ©

021 6,90€

Chardonny IGT
Trocken, Venetion
Frisch und leicht, (iberzeugt durch seine
klassische und elegante Art°

021 6,90€

Rotwein
Merlot 021 6,90€

Trocken, Venetion
Typischer Merlot, mit feinen Aromen von
Brombeere, Kirsche und Pflaume°

W EJSS W E‘JJJ VINEDITION
WeiBBburgunder 021 7,50€

Qualitatswein, trocken, Rheinhessen
Vom Feinsten: Aromen von Birne, Quitte,
Banane und Karamell°

Rivaner 021 7,50€
Qualitatswein, halbtrocken, Rheinhessen

Mit Aromen von Apfel, Zitrone und Muskat mit
viel Frucht®

WeiBweinschorle
Lieblich oder trocken®

021 6,80€

DOSEWEN vineomon

Spatburgunder Rosé 021 7,50€
Qualitatswein, trocken, Pfalz
Kerniger Rosé mit intensiven Aromen von

Erdbeeren und Brombeeren®

ROTWE]” VINEDITION

Dornfelder 021 7,50€
Qualitatswein, halbtrocken, Rheinhessen

Mit Akzenten roter Friichte, Brombeere und
Sauerkirsche®

Montepulciano 021 7,50€
Qualitatswein, trocken, Montepulciano
Herzhaft mit Ankléngen von reifen, roten
Friichten, Tabak und Sternanis°

Cabernet Sauvignon 021 7,80€
Qualitatswein, trocken, Somontano
Beeindruckende Nuancenvielfalt,

Aromen von Kirschen, feine Wiirze °

Tempranillo 021 7,80€
Trocken, Valencia

Feuriger Spanier mit reichen Aromen von

Vanille, Tabak und Waldbeeren °
Primitivo

Trocken, Salento

Duft nach Kirschen und dunklen Beeren,
angenehme Fiille mit feiner Rests(iBe °

021 7,80€

Stand: Mai 2024

HNOIOLTREILS

Cola'?, Orange 2%, Zitrone 0,31 4,30€

Cola Zero 1234 1 041 530€
Spezi %>

Bitter Lemon 541 031 4,50€
Ginger Ale?”%°, Tonic Water®* 0,41 5,50 €
Tonic Wildberry 2¢7.1 0,41 550€
Vilsa Mineralwasser 0251 3,30€

Feinperlig oder mild oderstill 0,751 7,50 €

Apfel-, Bananen-, Kirsch-, 0,31 4,50€
Orangen-, Maracuja2’®- 041 550€
Ananas-, Rhabarber- oder
Johannisbeer-Saft/Nektar

Saftschorle 041 530€
Apfel-, Maracuja %7 1°- Rhabarber-
oder Kirsch-Schorle

Eistee 0331 4,50€
Lemon &1 Peach &9 oder Granatapfel 28 1°

DURSTLOSCHER ev#=*™ o551 s.80€

Unsere hausgemachte Limonade
Mango-Minze, Orange-Ingwer,
Apfel-Rhabarber oder
Minze-Holunderblite,
Mango-Maracuja % 1°,
Wassermelone-Limette

ITIBE GETRMIAT
Tee 3,80 €
Darjeeling, Grlin-, Pfefferminz-,

Rooibosh-Vanille-, Friichte-, Kamillen-,
Hagebutten-, Krdutertee

Kaffee! Crema 3,50 €
Kaffee! Crema (groB) 4,80 €
Espresso! 2,90 €
Espresso Macchiato' '’ 3,50 €
Doppelter Espresso! 4,20 €
Cappuccino® ¥’ 4,20 €
Cappuccino (groB3)-V’ 5,50 €
Milchkaffee '’ 4,50 €
Chai-Latte 4,50 €
HeiBe Milch'® mit Chai-Latte-Flavour*®

Latte Macchiato 4,50 €
mit Flavour® 2’ + 0,80 €

Vanille?37, Kokos**7, Mandel®37,
Haselnuss? * 718 Karamell? 37

HeiBe Schokolade" 4,90 €
HeiBe Schokolade mit Sahne!’ 5,50 €

Schweizer Schokolade!’ 5,80 €
Mit Amaretto

Lumumba Schokolade mit Rum?’ 5,80 €

Irish Coffee 5,80 €
Kaffee! mit Whiskey und Sahne!’

Pharisaer Kaffee Kaffee! mit Rum'’ 5,80 €
Kaffee Bailey's' ' 5,80 €
Kaffee Amaretto! 580€
Eiskaffee won uni-oktober) 7 041 580€
Eisschokolade (von suni-oktober 1 0,41 5,80 €

HeiBBe Milch!” mit Honig 3,80 €

WEVTIIGYRN aisd EIJ‘JVFU‘R I

Fiir Kinder bis 12 Jahre

Spaghetti oder Penne 8,80€

Mit Tomatensahnesauce!’” oder Sahnesauce!’

Chicken Nuggets" 8,80€

Mit Pommes Frites

Kinderschnitzel 8,80 €

Paniert!!, mit Pommes Frites

Nachos 8,80 €

Mit K&se'” liberbacken, dazu Sour Cream 77

Nach dem Essen gibt es eine Kugel Schokoladen'’- oder Vanilleeis'’ dazu.

DESSERIS

Traumhaft SiiBes fiir ein gelungenes Menii

Eis & Heil 7,50 €
Vanilleeiscreme!” mit heiBen Kirschen
in eigener Sauce und Sahne'’

Eis & Schokolade 7,50 €
Vanilleeiscreme!” mit heiBer
Schokosauce!” und Sahne!?

Tiramisu 7,50 €
Hausgemachter Loffelbiskuit-Kuchent® 1>
mit Kaffee!, Amaretto, dazu Vanillesauce®’

Apfelstrudel 7,50 €

mit Vanilleeis!’

Panna Cotta’ 7,50 €
Mit Erdbeersauce
Soufflé 7,50 €

Schokoladen-Soufflé an Vanilleeis-
creme!’ und Schokoladensauce!’

Kokosnuss-Eisdessert 7,80 €
Exotisches Kokoseis'’, angerichtet in

einer halben Kokosnussschale

Hemingway-Dessert (fiir 2 Personen) 18,80 €
Lassen Sie sich Gberraschen! 7

Kugel Eis 1,80€

Vanille'?, Schokolade!?, Erdbeere®’

Sie suchen eine Rdaumlichkeit fiir Ihre eigene Feier?

Wir bieten Ihnen fiir Events aller Art unsere modern gestalteten
Rdumlichkeiten im Obergeschoss mit stilvoll eingedeckten Tischen.
Bei der Auswahl des Essens beraten wir Sie sehr gerne.

' Selbstverstdndlich realisieren wir lhre ganz individuellen Wiinsche oder aber Sie
. wdhlen aus unseren umfangreichen Meniis etwas Passendes aus.

Interesse? Weitere Infos? Dann fragen Sie bitte an der Theke oder vereinbaren Sie
telefonisch einen Termin fiir ein personliches Gesprdch.

-

Lehmkuhlenweg 58 « 31224 Peine
Tel.05171/599 111 -Fax05171/52059
info@giese-seif.de - www.giese-seif.de

Peine

— Am Markt 21 - 31224 Peine - Telefon 05171-8 07 24 39

— info@hemingway-peine.de - www.hemingway-peine.de

a

Wir haben taglich ab 9.00 Uhr fiir Sie geoffnet
und an Sonn- und Feiertagen ab 10.00 Uhr

Pelne

Restaurant

qw?Déjavu
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WPERITITS

Lillet Blanc Wildberry 021 7,90 €
Lillet® mit Wildberry® 8, Minze, Gurke
und Beeren

Hugo 021 7,90€
Prosecco® Minze, Limette,
Holunderbliitensirup?

Aperol Spritz
Aperol? ¢ & mit Prosecco®

Rhabarber Spritz 021 79€
Aperol 258 mit Prosecco®, Rhabarbersaft
und Rhabarber

021 7,90€

Maracuja Spritz 021 7,90€

Aperol 248 mit Prosecco® und Maracujasaft® 10

02! 8,50€

Blutorange, Wild Berry® 8, Rosmarin, Déjavu®

sltR YOI TS5

a : 031 3,90€
4@;\ j/f&ﬂlgjrff;eﬂ;f‘ 051 570€
031 3,90€
051 5,70 €
Alster °, Radler* 39, 031 3,90 €

Diesel' 213 ¢ oder Krefelder23° 0,515,70 €

e f G, . .
9; FimigIlsener vom Fass kénnen Sie
mit bis zu 16 Personen selbst zapfen.

IER BUS DER FLASCHE

A
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Wourger »wo

Radler alkoholfrei

0331 4,20€

i 13,0
1\?v(EuNDABE%Gmgerbeer 0331 4,50€

alkoholfrei
Malzbier 0331 3,90€
Desperados 0331 4,80€
-2

& e
%
Bl 5
X

Vom Fass
Hefe-WeiBbier, naturtriib 0,51 580¢€
Der WeiBbier-Klassiker!? ©

1P Zwickel, naturtriib 0,51 590¢€
Naturtriibes Kellerbier, stiffig'® ©
Hefe-WeiB3bier 051 6,20€

Mit Bananensaft® 3 °

AU

At

HOSHOATR

Averna 4¢cl 5,90€
Ramazotti 4¢cl 590€
Jubilaums Aquavit 2cl 3,80€
Malteser Aquavit 2c 3,80 €
Jagermeister 2c 3,50€
Vodka Absolut 4cl 6,90 €
Vodka Three Sixty 4cl 6,90 €
Sierra Tequila 2c 3,50€
Grappa 2c 3,80€
Williams Birne 2c 4,20 €
Calvados Papidoux 2c 3,80€
Ouzo 2cl 3,80 €

HOS TURZGETH IR

Bacardi 4¢cl 6,50 €
Havanna Club, 3 Afos 4cl 6,50 €
Havanna Club, 7 Anos 4¢cl 8,00 €

Havanna Club, 12 Aios 4¢cl 9,90€
Glenfiddish Single Malt 4cl 790€

kDA,

4¢cl 6,50€

B}&“DA[W@ Gentleman Jack 4c 7,90 €

»“‘DAN[[([” Single Barrel 4cl 8,90€

Tullamore Dew 4¢cl 6,90 €
Bombay Sapphire Gin 4¢cl 8,50€
Hendrick’s Gin 4¢cl 8,90 €
Monkey’s Gin 4cl 10,90 €
Gin Mare 4¢cl 8,90 €
Hennessy V.S.0.P 4cl 9,00 €
Osborne Veterano 4¢cl 590€
Baileys Irish Cream ¥’ 4¢cl 590€
Likdgir 432 4cl 590€
W Sambuca 4¢l 590€

e SPELIBLITITEN B
LANER

Aus der Flasche

Hefe-WeiBbier, alkoholfrei 0,51 5,80 €
Natiirlich, isotonisch,
kalorienreduziert!*°

WeiBbier-Zitrone, alkoholfrei 0,51 5,80 €
Naturlich, spritzig, fruchtig-herb,

bekannt als ,Russ” Hat schon

lange einen Stammplatz im

Bayerischen Biergarten®%©




<+ 1 Tomatencremesuppe

-« 15 Gemischter Salat

+ 17 Fitnesssalat

SUPPLIl

6,90 €
Aus sonnengereiften Tomaten,
mit Sahnehdubchen!? und Brot!!

201 SThl Oboe slI;

3 Bruschetta

Frische Tomatenwdirfel, Basilikum,
Zwiebeln, Olivendl und Knoblauch
auf gerdstetem Baguette!!

f 4 Nachos

Tortilla-Chips mit wiirzigem Cheddar
tiberbacken und Dip nach Wahl
{Sour Cream?-'7, Aioli*> oder Guacamole)

10,80 €

7,80 €

13,80 €

7 Chicken Dippers
Pikante, panierte Hihnchenstreifen!?
mit Sour Cream 77

8 Tex-Mex-Teller 18,80 €
Spare Rips, panierte Hahnchenstreifen!t,
Chicken Wings, Chili-Cheese-Nuggets!®17,
Maiskolben, Kartoffelecken und Sour Cream?.17

2 Ungarische Gulaschsuppe 7,20 €
Frisch gekocht mit Rindfleisch,

Zwiebeln und Paprika dazu Brot!!

e

DB COM™ I1Ch M.

9 Currywurst XL der Klassiker, 250 g 13,80 €
Mit Pommes Frites und Currysauce® 242

10 Tapas-Teller 18,80 €
Aufschnittteller mit Seranoschinken,
Salami, gegrilltem Gemiise der Saison,

Peperoni, Oliven?, Kdsesorten!” und Brot!!

4’ 11 Feta -kross paniert- 9,80 €
serviert mit Salatbeilage und Rostbrot!!

ﬁ 12 Ziegenkase 14,80 €
Auf einem Rucolabett, mit Honig
und Walnulssen'®?, dazu Rostbrot!!
14 BBQ Spare Rips, 600g 19,80 €

Zart marinierte Spare Rips, serviert mit
Kartoffelecken, BBQ-Dip2* und Sur Cre2m 7.17

FRISCHE UNY R CHleE Salalt

Zu jedem Salat servieren wir hausgemachtes Rostbrot 1
und ein Dressing lhrer Wahl
American- 517, French- >V, Italian- oder Caesar-Dressing 157

6,80 €
Fiir den kleinen Hunger oder als Beilage,

mit verschiedenen Salaten der Saison,

Tomate, Gurke, Paprika und Zwiebelringen

13,80 €
Bunt gemischter Salat, Tomate, Gurke,

Paprika, rote Zwiebelringe, Champignons,
Ofenkartoffel mit Sour Cream? 7

18 Salat Burrata 14,80 €
Buntgemischter Salat, Feldsalat, Rucola,
Basilikum-Pesto, Walnlisse!8?, Tomaten, Gurken,
Beeren und Balsamico-Creme 37

19 Sesamsalat 14,80 €
Hahnchenstreifen in Honig und Sesam?
gebraten auf bunt gemischtem Salat,

Tomaten, Gurken, Paprika und

Cashewniissels®

20 Reef and Beef
Rindfleischstreifen und Garnelen!? auf
bunt gemischten Salat mit Pfannengemdtise,
Tomaten und Parmesan'’

18,80 €

21 American Salad 1*°

Gegrillte Putenbruststreifen auf

bunt gemischtem Salat, mit Tomaten,
Gurke, Paprika, Ei'5, Mais und Zwiebelringen

15,80 €

22 Caesar Salad 1%°

Eine Salatmischung mit Tomaten,
Gurken, gegrilltem Hahnchenbrustfilet
und gehobeltem Parmesan'’

15,80 €

23 Ziegenkase-Salat 15,80 €
Bunte Salatmischung, Ziegenkase,
rote Bete8, Walniisse!8®, Apfelstiicke,

Honig und Rostbrot!!

24 Lachssalat

Gegrilltes Lachssteak?” auf einer
bunten Salatmischung mit Tomaten,
Gurken, Paprika und Zwiebelringen

19,80 €

25 Garnelensalat 18,80 €
Gegrillte Garnelen 12 auf bunt gemischtem

Salat mit roten Zwiebelringen, Tomaten,

Gurken und Paprika

koffeinhaltig
mit Farbstoff
mit StiBungsmittel
enthdlt eine Phenyl-Alanin-Quelle
Antioxdationsmittel
chininhaltig
mit Konservierungsstoffen
mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel
geschwarzt
10 mit Sduerungsmittel
11 Weizen
12 Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse
13 Gerste
15 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
17 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
18A Walniisse

VNNV WNR

Ubersicht Allergene und Zusatzstoffe:

18B Cashewniisse

18C Haselniisse

19 Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse

21 Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

22 Schwefeldioxid und Sulphite

23 Lupinen

24 Geschmacksverstarker

25 Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse :

27 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

28 Phosphat

M  Senf

0 Sulfit

7 Vegetarische Gerichte

7

et

27 Hamburger XL

Saftig gerillt und lecker gewlirzt,
belegt mit Tomaten, Salat, Zwiebeln, Gurken
und Bacon

28 Cheeseburger XL
Mit Tomaten, Salat, Zwiebeln, Gurken,
Kase mit Hemingway-Sauce'?

29 Chicken Burger XL
Hahnchenbrustfilet, Tomaten,
Mozzarella, Rucola, mit gehobeltem
Parmesan und Hemingway-Sauce'’ 24

17,90 €

18,50 €

18,50 €

30 Veggie Burger
Veggie-Burger mit Guacamole,
Tomaten, Salat, roten Zwiebeln
und Pfannengemiise

31 Chili-Cheeseburger XL

Mit Salat, Tomaten, Gurke, Zwiebeln,
Salsa, Jalapenos und Cheddarkase”. 7

HEVIN GRS
39 Farmersteak, 250 g 18,90 €

Aus dem Schweinerticken, saftig gegrillt,
gerosteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

18,50 €

18,80€

40 Medaillons & Champignons
Vom filetierten Schweineriicken,
liberzogen mit Champignons a la Créme?’,
dazu Baked Potato mit Sour Cream?.17
und Rostbrot!?

19,50 €

41 Filetmedaillons

Zarte Schweinefiletmedaillons, saftig
gegrillt, mit Brokkoli, iberzogen mit
Sauce Hollandaise® 1517, dazu Kroketten!!

20,80 €

42 Filet Gorgonzola 20,80 €
Zartes Schweinefilet, saftig gegrillt,

mit Spinat, Gorgonzolasauce!! und

Kroketten!!

43 Champignonspiel3 21,80 €
Schweinefilet und Speck am SpieB,

Uberdeckt mit gerésteten Champignons,

serviert mit Bratkartoffeln

44 MexikospieB 22,80 €
Rumpsteak, Schweinesteak,

Grillspeck und Nackensteak am SpieB3,

Uiberzogen mit pikanter Mexiko-Sauce?*,

dazu Pommes Frites

45 Grillteller, 320 g 20,80 €
Rind, Schwein und Pute mit Bacon-

streifen belegt, Pommes Frites oder

Baked Potato mit Sour Cream?. 7

sowie Rostbrot!!

47 Filetteller ©%° 23,80 €

Schweine-, Hdhnchenbrust- und
Putenbrustfilet mit Champignons & la Créme?7,
mit Kase'’ iiberbacken, Brokkoli mit Sauce
Hollandaise® 1517 und Baked Potato

mit Sour Cream?. 17

TEVINGYRT BURGERS Xl mog
aus 100% Rindfleisch
Mit OMG-Brot':t und Pommes Frites

33 Hemingway Special XL 1*°
Mit Tomaten, Salat, Camembert!?,

18,80 €

Preiselbeeren®” und Hemingway-Sauce!’. 24

34 Country Burger XL

Mit Salat, Tomate, Gurken, Zwiebeln,

gegrilltem Bacon, pikanter Steaksauce?*

35 BBQ Burger XL 1%°

Mit Barbecuesauce, frischem Salat,
Bacon, Gurken, Tomaten und
Hemingway-Sauce’. 2

37 Mediterrano Burger XL 1%°

Mit Bacon, Ajvar’, Fetakdse 7, Tomaten,

Gurke und Zwiebeln

\eV' 38 Farmer Burger XL
Mit Salat, Tomaten, Gurken, Aioli'?,
Barbecuesauce’ 24, Spiegelei, Bacon,
und Zwiebeln

SPEZIBLITATEN

\e'48 SuBes Bristchen, 2404

Zartes Hahnchenbrustfilet mit Ananas

18,50 €

18,80 €

18,50 €

18,80 €

18,80 €

und Gouda?’ (iberbacken mit Preiselbeerent.?,

dazu Pommes Frites

49 Putensteak, 2204
Saftig gegrillt, mit Brokkoli,

Sauce Hollandaise!> 7 und Kroketten!!

19,50 €

50 Putensteak ,Madagaskar”, 2204 19,80 €
Saftig gegrillt, iiberzogen mit Pfefferrahm-
saucel’, dazu Baked Potato und Réstbrot!!

51 Pute & Champignons, 220¢

Gebratenes Putenbrustfilet, iiberzogen

19,80 €

mit Champignons a la Créme 7, Rostbrot ',

dazu Baked Potato mit Sour Cream?. 17

52 Hahnchenbrustfilet, 2404
Saftig gegrillt dazu Pfannengemise

18,80 €

und Country-Potatoes mit Sour Cream 7. 17

53 Gefliigelteller, 2409
Putensteak und Hahnchenbrustfilet,

19,80 €

serviert mit Brokkoli, Sauce Hollandaise® 1217

und Baked Potato mit Sour Cream?.17

54 Hemingway-Teller, 3204 1P

Hahnchen-, Puten- und Schweinesteak,

Maiskolben, Pfannengemiise und
Country Potatoes mit Sour Cream?. 17

55 Gourmet-Teller, 350g 1%°
Rinder-, Hihnchen-, Puten- und
Schweinesteak mit Maiskolben und
Country Potatoes mit Sour Cream?: 17

22,80 €

25,80 €

57 Feinschmecker Teller, 3204 ™*° 27,90 €

Schweinefilet, Hiiftfilet und Rumpsteak,

saftig gegrillt, mit Brokkoli-Rdschen,

Sauce Hollandaise® 1517 und Kroketten?!

Extras und Beilagen:

Baked Potato mit Sour Cream 7. 17 5,80 €
Pommes Frites 4,50 €
Champignons-Zwiebel-Gemiise 4,80 €
Country-Potatoes mit Sour Cream*" 5,80 €
Kroketten 1117 4,80 €
Champignons a la Créeme 7 4,00 €
Sauce Hollandaise ¢ 15.17 / Sambal ¢ 4,50 €
Bratkartoffeln (mit Speck & Zwiebeln) 4,80 €

Beilagendnderung wird extra berechnet!

Brokkoli mit Sauce Hollandaise & 1317
Blattspinat mit einem

Hauch Knoblauch

Pfannengemiise

Rostbrot 11

Jager-Sauce V7

Mexiko-Sauce 17

Krauterbutter 7

Sour Cream 7.17

Portion Mayo !5 oder Ketchup

4,80 €
4,50 €

4,50 €
2,80€
4,00 €
4,00 €
2,80€
3,00€
0,50 €

REVITICUAT STERK SPEZIMLITATEIN

Zu allen Steaks servieren wir Baked Potato mit Sour Cream 7.17

oder Pommes Frites sowie ofenfrisches Rastbrot :* und Krduterbutter .
Wadhlen Sie bitte lhr Steak wie Sie es am liebsten mégen.
Sollten Sie keine Wiinsche duBern, wird Ihr Steak medium (rosa) gegrillt.

58 Hiiftsteak, 200 ¢

Aus der Rinderkeule, fettfrei und
aromatisch, ein beliebtes Steak
mit herzhaftem Eigengeschmack

59 Champignonsteak, 200 g

Saftig gegrilltes Hiiftsteak, iiberzogen

mit Champignons a la Créme??

60 Pfeffersteak, 2004

Saftig gegrilltes Hiiftsteak, iiberzogen

19,80 €

25,90 €

25,80 €

mit einer pikanten Pfeffer-Rahm-Sauce!’

62 Feinschmeckersteak, 20049

Saftig gegrilltes Hiftsteak, iiberzogen

mit Sauce Hollandaise® 1517

ENGLISCH (saftig-rot)
im Fleischkern blutig

25,80 €

MEDIUM (zartrosa)
innen rosa, kraftige braune Kruste

63 Rumpsteak, 200

Das Meistersttick, zart gegrillt, kraftig im
Geschmack, mit einem kleinen Fettrand,
der den feinen Eigengeschmack bewahrt

22,80 €

64 Zwiebelrostbraten, 2004 25,80 €
Saftige gerilltes Rumpsteak mit
Champignon-Zwiebel-Gemiise und

Bratkartoffeln

65 Steak-Teller, 3204 28,90 €

Drei verschiedene saftig gegrillte
argentinische Rindersteaks und Grillspeck

67 Steak & Salat

68 Mit Huftsteak, 200 19,80 €
69 Mit Rumpsteak, 2004 22,80 €
70 Mit Putensteak, 2004 18,80 €

dazu Krauterbutter 17 und Rostbrot 11

WELL DONE (durch)
innen ganz durchgegegrillt

Hochste Qualitat ist fiir uns oberstes Gesetz.
So verarbeiten wir fiir unsere Steaks ausschlieBlich argentinisches Rindfleisch.

SCINITL

cl XL

Zu allen panierten Schnitzeln ‘' ** servieren wir Pommes Frites oder
Bratkartoffeln und Salatgarnitur

71 Schnitzel ,,Wiener Art”
Klassisch mit Zitronenscheibe 22

72 Schnitzel ,, Jager Art”
Schweineschnitzel,
mit wirziger Jager-Sauce 7

73 Schnitzel ,Mexiko Art"”
Schweineschnitzel,
mit Mexiko-Sauce 17

74 Schnitzel ,,Oranje”
Schweineschnitzel,
mit Sauce Hollandaise 61517,

75 Sambal-Schnitzel 1*°
Schweineschnitzel, serviert mit

18,90 € W 81 Paprika Schnitzel

18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

pikanter Sambal-Hollandaise-Sauce 61> 17

77 Putenschnitzel
In goldgebackener Panade
mit Zitronenscheibe 111522

19,80 €

78 Champignon-Rahm-Schnitzel 18,90 €

Schweineschnitzel,
mit Champignon-Rahm-Sauce 7

79 Cordon Bleu
Schweineschnitzel, gefiillt mit
gekochtem Schinken und Kase 17

80 Hemingway-Schnitzel

Schweineschnitzel gerollt und gefiillt
mit Serranoschinken und Feta 17.

19,90 €

19,90 €
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18,90 €

Mit bunter Paprikasauce 7

82 Hawaii Schnitzel 19,90 €

Mit Ananas, Schinken und K&se (iberbacken 2.5 8

83 Zyklopen-Schnitzel 18,90 €
Mit Spiegelei und Gewiirzgurken 7. 13
84 Biker-Schnitzel 18,90 €

Mit geschmorten Zwiebeln und Sesamsalz %

85 Teufelschnitzel 18,90 €
Mit pikanter Pfefferrahmsauce 17
87 Schweizer Schnitzel 18,90 €

An einer unwiderstehlichen Chili-Cheese-Sauce 17

88 Queen-Schnitzel 18,90 €

Very britisch mit cremiger Cheddar-Sauce 7

89 Schnitzel ,,0ld No. 7" 19,80 €

An einer rauchigen Jack-Daniel’s-Rahm-Sauce 17

90 Bruschetta-Schnitzel 19,90 €

Trio aus Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch
mit Kdse Giberbacken 25

91 Schnitzel Amsterdam 19,90 €
Mit gesundem Brokkoli, Sauce Hollandaise
und zerlaufendem Kéase iberbacken 2.5.6.17

Unser Feinschmecker-Tipp: %
Wir iiberbacken lhr Schnitzel mit

wiirzigem Cheddar > zzgl. 3,50 €

LefeRes 5 oo prllt

92 Hauspfanne 1*° 20,80 €
Medaillons vom Schweinefilet mit

Kochschinken und Champignons & la Créme?’7,
tiberbacken mit Kase??,

dazu Rostbrot!!

93 Fitnesspfanne %
Putenfiletstreifen mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten in der Pfanne
gebraten, pikant gewlirzt,

dazu Rostbrot!!

19,80 €

94 Garnelenpfanne

Garnelen!?2 und Gemiise der Saison,
gebraten in Olivendl, mit mediterranen
Krautern, dazu Rostbrot 1!

19,90 €

95 Fleisch-Gemiise-Pfanne
Rindfleischstreifen mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten in der Pfanne
gebraten und pikant gewdirzt,

dazu Rostbrot!!

20,80 €

97 Hahnchencurrypfanne 19,80 €

Frisches Gemiise in milder Curry-
rahmsauce!’, Hdhnchenbruststreifen,
dazu Bandnudeln?? 17

98 Filetpfanne

Schweinefiletstreifen mit Zwiebeln und
Champignons in WeiBBwein-Sahnesauce!?,
dazu Country Potatoes mit Sour Cream?’- 7

20,80 €

IS Ci

99 Lachsfilet 1*°

Aus norwegischer Aquakultur??,

mit Blattspinat, Sauce Hollandaises 1517
und Kroketten!®

24,80 €

TEGE HRISCITES

-« 101 Brokkoli-Roschen
Auf Kartoffelrosti mit Sauce
Hollandaise® 1517, mit Kase!’ iberbacken,
dazu Rostbrot!?

100 Calamaris®? 17,80 €
Paniert serviert mit Salatbeilage,
Aioli-Dip?®. 17 und Rostbrot 11
¢ l 5 I . -
¢, POIROLS
14,80€ 107 Baked Potato XL 10,80 €

“‘6\)“ Dampfende Ofenkartoffel mit

Sour Cream?”- 7 und S2|2tbeilége

# 102 Pilzpfanne 15,80 € Und wir legen noch etwas fiir Sie drauf...
Frische Champignons und Porree in
WeiBwein-Sahnesauce® 7, mit Kdsel’ ...Hahnchenbrust zzgl. 6,80 €
tiberbacken, dazu Rostbrot 11
= < ...Champignons- zzgl. 5,80 €
+ 103 Gemiisepfanne 15,80 €

Gemiise der Saison, liberzogen mit
Sauce Hollandaise® > 17 und Kase!’ (iberbacken,
dazu Rostbrot!!

+ 104 Hemingway-Potato 15,80 €
Ofenkartoffel mit Spinat, Gorgonzola-
rahmsauce!?, mit Kase!? (iberbacken,
dazu Rostbrot!t
105 American-Potato 17,80 €

Ofenkartoffel geflillt mit Brokkoli,
Pilzen, Mais und Putenbruststreifen

in Sahnesauce!’, mit Kasel’ iiberbacken
dazu Rostbrot!t

< ...mediterranes Gemiise

# ...gratinierten Ziegenkase

Zwiebelgemiise

zzgl. 5,90 €
geschwenkt in
aromatischem Krauterol

...gebratene Garnelen:2 zzgl. 10,90 €
...zarte Rindersteakstreifen zzgl. 9,90 €
zzgl. 8,90 €

...Raucherlachsstreifen?  zzgl. 10,90 €

PISTH

Wahlen Sie lhre Lieblingspasta aus...

Spaghetti 1

-+ 108 Aglio e Olio 13,80 €

Mit Peperoni und Knoblauch in Olivendl?

Tagliatelle -

Penne !
115 Al Salmone 22,80 €

Mit Streifen vom norwegischem Lachs??,
Spinat und Knoblauch, in fruchtiger

<« 109 Arrabiata 13,80 € S onia o il
Tomatensauce mit einem Hauch von
Knoblauch und Chili +# 117 Bolero-Nudelpfanne 16,80 €
# 110 Gorgonzola 15,80 € spaghetti, Tagliatelle und Pennet!?
Mit Spinat, Gorgonzola'” und Walniissen!#8 in einer Tomatensahnesauce"’,
mit Kasel’ liberbacken
111 Alfredo 17,80 €
Mit Putenstreifen und Pilzen in +# 118 Gemiisenudelpfanne 16,80 €
Tomatensahnesauce!? Spaghetti, Tagliatelle und Penne! in fruchtiger
Tomatensauce und viel frischem Gemiise
< 112 Mozzarella e Rucola 15,80 €

in Tomatensauce, tiberbackenem
Mozzarellal’ und Rucola

114 American-Nudelpfanne ™*° 18,80 €
Spaghetti, Tagliatelle und Penne!! mit

gegrillen Putenbruststreifen, Brokkoli,

Pilzen und Mais in Tomatensahnesauce!?

119 Hemingway-Nudelpfanne 1%° 23,90 €
Spaghetti, Tagliatelle und Pennel!

mit frischem norwegischem Lachs?’ und
Garnelen'? in Tomatensahnesauce!?

Wir tiberbacken lhr Pasta-Gericht
gerne mit Kdse 7

zzgl. 3,50 €
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